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LA DEGUSTATION

ROBE:

Jaune pale avec des reflets verts

NEZ :

Belle intensites avec des notes d'agrumes
(pamplemousse) et Thiols

BOUCHE:

Fraicheur en attaque et belle persistance aromatique

DU VERRE A L'ASSIETTE
ACCORDS METS - VIN:

Apéritif

Cuisine exotique

Fromage de chevre

TEMPERATURE DE SERVICE : 12°C

TOURAINE

APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE

INFOS VIN

STYLE DE VIN : Blanc sec et fruite

CEPAGE : Sauvignon Blanc

VINIFICATION : Debourbage pousse puis
fermentation 2 semaines a 15°C

TEMPS D’ELEVAGE : Elevage 6 mois sur lie fine
avec batonnage

ALCOOL : 12,5% vol

SUCRES RESIDUELS g/L : <2




